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Création 2025

fabriquées a la main et avec passion
dans nos ateliers parisiens !

: AMANDE SIMPLEMENT
SUCCULENTE FEUILLETEE CHOCOLAT
Infiniment orangée La classique Chocolat Trinitario

TAORMINE AMOUR DE FEUILLETEE
GALETTE
Frangipane noisette, . ‘ CROUSTILLANTE
écorce de cédrat Aux fruits des bois, Sans garniture

pistaches et éclats de
pralines roses
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)
en collaboration avec Héron Ceramic*'q'f

L'Amande feuilletée est disponible pour 2, 4, 6, 8, 10 et 12 personnes (6,5€ par pers.)
Nos créations sont proposées uniguement pour 6 personnes, au tarif de 39€.
Pour une taille plus importante, contactez-nous.

Nous contacter :
commandes@maison-mulot.com
01 43 26 8594

*1 lot de la collection 2024 a gagner sur présentation de la feve en boutique
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