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Parce qu’en toutes circonstances, Noél rime avec plaisir, partage et gourmandise, nous avons
sélectionné quelques pépites pour célébrer ensemble cette période de fétes. A vos paniers, a vos

claviers!

Les baches & gateaux : parce que Noél sans dessert n’est pas un vrai
Noél, voici quelques idées pour terminer votre repas en toute
gourmandise...

° Bliche Piste Noire croustillant et biscuit dacquoise noisette, mousse chocolat noir 62% et crémeux

au lait 33%, dacquoise et noisettes (8.90€/pers.) : Dalloyau

° Blche Fruits : crémeux vanille, framboises entiéres, biscuit pistache-framboise, croustillant pistache,

coque chocolat blanc et chantilly (6.40€/pers.) : Liberté

° Blche Saint-Germain réalisée a partir d'une créme chantilly onctueuse a la vanille et d'un coeur au
coing. Elle est surmontée d'un biscuit tradition en écailles de pomme de pin et coiffée de bugnes

lyonnaises (7.50€/pers) : Maison Mulot

° Gateaux d’émotion (pur vanille croustillant et crémeux de Madagascar, tarte chocolat praliné,
I'Etretat pomme-caramel, Paris-Brest 7.20€-11.90€) : Philippe Conticini



